03/06/2024, 15:24 Menu Sgvind Kro og Galleri Horsens

MENU

Arrangement med vin og mad skraeddersyr efter dine ensker, samt kekkenchefens rdd om saeson
og friske ravarer.

Vil vi altid gere alt for sikre dig og dine gaester en god og smagfuld oplevelse pa Sevind Kro og
Galleri.

Vi laver derfor ogsa gerne specialretter som glutenfri eller vegetarretter, det koster dog 50kr. oveni
menu prisen pr. person.

Glaeder kun selskaber pa min. 15 personer og altid mod forudbestilling min. en uge i forvejen.

Der er ogsa mulighed for at afhente maden pa kroen, hvis dette skulle gnskes.

FORSLAG TIL FORRETTER

Lakseroulade m/ salat og spradt
Bagt feerask laks m/dijonmayo, salat samt dild

Torskecreme m/kapers, karse, syltet begehat og rugbrgdschips
Blomkalssuppe med ramarineret laks, kervelolie og friterede kapers
Tarteletter m/hgns i asparges

Serranoskinke m/melon og salat

Laksemousse m/ablesalsa

Tunmousse m/rejer og caviar

Fisketallerken m/3 slags fisk og dressinger (tilleeg 25 kr.)
Tapastallerken; 3 forretshapsere (tillaeg 25 kr.)

Kr. 99,-

Unghanebryst m/ timiankartofler, sauté af grentsager,

de svampe og svampesauce
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Glaseret skinke m/fladekartofler, selleri, aeble,

svampe samt skysauce
Skinkesteg - honingmarineret med bagte redder og kartofler

Gammeldags oksesteg m/ hvide kartofler, glaserede lgg,

bgnner og kraftig oksestegsovs

Svinemgrbrad stegt som vildt m/ klassisk tilbehar

Rosastegt oksesteg m/ udvalg af grensager, sma ristede kartofler,

urter og redvinssauce
@lmarineret grill kglle m/ seeson grant, timian kartofler og sauce
Lammekglle m/svamperisotto og tilbehgar.

Oksemgrbrad m/ kartoffelkage, svampeterrin,

saeson gront og radvinssauce (tilleeg 50 kr.)
Lammefrikadeller m/melonsalat, aioli og krydderkartofler.

Kr. 255,-

Hovedretten kan ogsa serveres som buffet m/2 salgs kad, kartofler, tilbehar og sauce.

FORSLAG TIL DESSERTER

Isroulade m/baerpuré

Chokolade cheesecake (saltkaramel) og knas

Chokoladekage m/is

Pocheret/syltet paerer m/hasselngdder - ingefeerskum og vanilje is
Citronfromage

Lun peere- eller aebletzerte m/softice

Pandekager m/baer og is

Gammeldags aeblekage m/fladeskum og knas (portionsanrettet)
Panna Cota m/baersirup

Trifili af seesonens frugter/baer
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Islagkage m/baer
Tiramisu
Desserttallerken m/3 desserter (tilleeg 25 kr.)

Ostetallerken m/3 udvalgte oste og frisk frugt (tilleeg 25 kr.)
Kr. 89,-

Aspargessuppe m/aspargesnitter og kadboller
Gulerodssuppe m/ bacon og koriander
Hensekadsuppe m/ kab- og melboller
Aggekage m/bacon, rugbred, tomater og purlag
Hotdogs m/ tilbehar

Bruchettas

Biksemad m/ spejleeg

Tarteletter m/ hens i asparges

Frikadeller med kold kartoffelsalat

Palaegsbraedt m/ div. kropelser og oste (tilleeg 40 kr.)
Kr. 99,-

KAFFEBORD

| forbindelse m/ menu

Kaffe/the m/ smakager, sma chokolader - Kr. 46,-
Kaffe/the med kransekager og smakager - Kr. 65,-
Teerte (f.eks valnaddetaerte eller xebletaerte) - Kr. 40,-
Gammeldags &blekage m.fladeskum - Kr. 40,-

Irish Coffee eller French Coffee - Kr. 55,-

Klassisk lagkage (10-12 personer) - 300,- pr. stk.

DRIKKEVARER

Velkomstdrink pr. flasker - Kr. 275,-

@I & Vand pr. flaske- Kr. 30,-

Diverse Cider pr. flaske- Kr. 40,-

Snaps pr. glas - Kr. 25,-/ 30,-
tvin/dessertvin pr. glas fra - Kr. 40,-
.r, Bailey, Cognac pr. glas fra - Kr. 40,-
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Husets Vin - Kr. 259,-
Vin ad libitum per. person - Kr. 250,- /495, -

Se mere pa vores side om vine

Her er et par spaendende forslag til dit arrangement pa Sevind Kro i et af vores hyggelige lokaler;
Gildesal, Krostuen eller Jagtstuen.

Eksempler pa arrangementer i huset (min. 15 personer)

FROKOSTBUFFET

Tunmousse (eller anden fiskemousse)

Lakseroulade ELLER %2 seg m/rejer og kaviar

Tarteletter ELLER fiskefillet m/remoulade og citron

Lun leverpostej m/bacon og svampe

Unghanebryst med salat (evt. ristede kartofler)/eller mgrbrad a la creme m/asier og ristede
kartofler

Brieost m frugt

frisk bred og smar

Kr. 349,-

Forret

Varmrgget laksemousse m/xblesalsa samt gllebredschips og tarret lag

Hovedret

Rosastegt oksesteg m/forars grent, timiankartofler svampe og redvinssauce

Eller

@lmarineret grillkalle eller unghanebryst m/citron og salvie samt tilbehar af kartofler og salater

Dessert

Isroulade m/baerkompot og neddecrumble

Kr. 409,-

ANGEMENT “MED DET HELE”
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Velkomstdrink
Forret

Hovedret som buffet
Dessert

Kaffe/the - smakager
Kr. 475,-

Natmad (tillaeg 99,-)

Brunch kunne nemt vaere den idelle lgsning til f.eks. barnedab eller guldbryllup. (kan ogsa laves

som takw-away uden drikkevarer - 200,-/person og for min. 20 personer)

/g, bacon, brunchpelse, yoghurt m/musli, palaeg, lun leverpostej, g og rejer, ost, marmelade og
frugt, - tunmousse og lakseroulade samt pandekager m/sadt, kage.
Kaffe, the og juice ad libitum samt bitter.

Pris; 295,- v/min. 20 personer
Brunchen vil normalt serveres som buffet.
(tilvalg palshorn, tarteletter, teerte, fiskefillet, eller serranoskinke/melon - 15,- pr. valg/pr person)

Ring eller mail for at ha@re neermere
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